
Kolde drikke
Sodavand (Pepsi, Pepsi Max, Faxe Kondi, Orange, Lemon)       
Børne	                    35,-
Mellem	                    45,-
Ice Tea - Peach	                   49,-
Hyldeblomst eller solbær 	                   38,-
Æble eller appelsinjuice	                   38,-
Clark´s Smothies 	                  65,-
Tropiske frugter eller jordbær/banan m. flødeskum
Danskvand, Danskvand m. citrus                  	 35,-	            
Kildevand                  	 22,-	            
Vand, glas                  	 15,-	            
Vand, kande                  	 30,-          

Fadøl (Odense, Odense Classic, Odense 1859) 
Lille		                35,-
Mellem	                45,-
Stor		 52,-

Øl på flaske
Heineken non alcoholic, Heineken 	 35,-
Ale no. 16	 42,-
Fynsk forår 	 42,-
Sol	  	 42,-
Royal Øko Classic  	 42,-
Schiøtz Mørk Mumme, Schiøtz Gylden IPA (50 cl.)	 62,-
Happy Joe Rosé Cider	 65,-
Gin & Mango Smash cocktail	 65,-

Varme drikke
Kaffe  / The	          25,-
Hot chocolate m. flødeskum 	                 45,- 
Cappuccino	         45,-
Café latte	        45,- 
Espresso, lille & stor 	               25,- /30,-

Drinks
Irish Coffee - 4 cl. Tullamore 	              75,-
Piña Colada	 75,-	
2 cl. mørk rom, 2 cl. Malibu, ananasjuice & fløde  	
Isbjørn	 75,-
4 cl. Vodka, 7 Up, Blå Curaco        
Clark’s Fantasi
2 cl. Vodka, 2 cl. lys rom, juice, tropiske frugter & Grenadine 	79,-
Tequila Sunrise 	 75,-
2 cl. Tequila, 2 cl. Cointreau, juice & Grenadine		
Strawberry Daiquiri 	 89,-
6 cl. lys rom, jordbærsirup, frosne jordbær og lime

Vi anbefaler
		  Glas	 1/1 fl.

201. Estate Chardonnay, Vina Errazuriz,Chile 	 65,-	 225,-
Frugtig og lokkende aroma, hvor syltede stikkelsbær og blommer 
gør sig til. Lækker cremet på tungen med stor elegance.

202. Estate Cabernet Sauvignon, Vina Errazuriz,Chile	65,-	 225,-
En frisk, behagelig og saftig vin med en god syre, sødmefulde tanniner 
og en behagelig mundfornemmelse.

Hvidvine

205. Sauvignon Blanc, VDF, Eric Louis, Loire, Frankrig		  245,-
Smuk, ren, fin og klassisk Sauvignon Blanc. Super elegant og lokkende 
med sin smukke, lysegule farve. Her finder du masser af frisk frugt i smag 
og aroma, ikke mindst eksotiske præg af passionsfrugt.

206. Pinot Grigio, Terrazze Della Luna, Trentino, Italien		  265,-
Ren, delikat, blomstret aroma, som leder til en frugtig, varm og velkommende 
palette af smagsnuancer med en fin syre som balance.

Rødvine
203. Ripasso Zironda, Qwine, Veneto, Italien		  279,-
Duften har fine nuancer af violer, røde bær og krydderier. 
Smagen er fyldig og velafbalanceret med modne tanniner.

204. Urbano Syrah Organic, I.G.P.,  
Cosecheros Y Criadores, Tierra de Castilla, Spainen		  249,-
Modne brombær, duftende blomster og violer. 
Imødekommende og fyldig smag med mellemlang eftersmag.

209. Barbera d’Alba, D.O.C., Ciabot Camerano 
Marcarini, Piemonte, Italien		  279,-
Smagen har varme toner og er vedholdende.Vinens fremragende 
balance og harmoni fremhæves af sødmefulde tanniner.

Rosévin
207. Décoré, Producteurs Plaimont, Sydvestfrankrig	 69,-	 259,-
Cabernet Sauvignon-druen skinner tydeligt igennem med det typiske 
hint af solbær. En meget forfriskende, sommerlig og fyldig rosé med 
en lækker sødmefuld eftersmag af jordbær. WWW.CAFECLARKS.DK
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VIN MED EN SMAG 

AF FRUGT OG 

DUFTEN AF BLOMSTER 

FRA PROVENCE.

ÆGTE FERIESTEMNING

FRA SYDFRANKRIG...
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Prestige-vinene 
har været et must i over 25 år. 

Vinene har en klart defineret karakter 

med afsæt i terroir og i skøn forening 

med intensitet og finesse. 

Det sande udtryk af Provence 

gennem generationer!

Pr. flaske

398,-
Pr. glas

 95,-



Forretter  
2.	 Laks & avocado	                 79,-
	 Koldrøget laks m. avocadomousse, rødløg & citron.                                                                                                        
 
3.	 Rejecocktail                                  	 79,-
	 Rejer, dagens salat, tomat, agurk,  
	 & krydderdressing.

4.	 Clark´s Brødsnack	                  69,-                                                                                                       
	 2 stykker brød med hvidløg/salsa & cheddarost.

6. 	 Lufttørret oksefilet 	 79,-
	 Fintskåret oksefilet m. salat, løg, 
	 friskrevet parmesanost & italiensk dressing.  

Sandwich
20.	 Club classic	                 115,-
	 Tandoori marineret kyllingebryst 
	 i sprød friskbagt bolle m. salat, tomat, 			
	 agurk, rødløg, bacon & karrydressing. 

21.	 Seafood sandwich               	 169,-
	 Koldrøget laks, fiskefilet & rejer i sprød friskbagt 
	 bolle m. salat, tomat, rødløg, peberfrugt, avokado, & 
	 krydderdressing.                              
                       
22.	 Club laks               	 122,-
	 Koldrøget laks i sprød friskbagt bolle m. salat, 
	 tomat, rødløg, peberfrugt & krydderdressing.                               
                       
                  

Burger
     
30.	 Clark´s burger                            	 129,-
	 200 gram bøf m. salat, tomat, rødløg, 
	 agurkesalat & sprøde pommes.

31.	 Bacon cheeseburger                     	 139,-
	 200 gram bøf m. salat, tomat, rødløg, 
	 agurkesalat & sprøde pommes.

32.	 Kyllingeburger	                139,-
	 Tandoori marineret kyllingebryst m. salat, 
	 tomat, salsa, rødløg, bacon & sprøde pommes.

33.	 Gigantburger med bacon & cheese	 169,-
	 2 x 200 gram bøf, salat, tomat, rødløg, 
	 agurkesalat & sprøde pommes.

Nachos & sideorders
40.	 Touch of Mexico                 	 125,-
	 Sprøde Nachos gratineret m. marineret kylling, 
	 salsa, cheddarost, løg, jalapenos, creme fraiche, 
	 oliven & guacamole.                                                    

41.	 Nachos deluxe (uden kylling)                             	 98,- 
	 Sprøde Nachos gratineret med cheddarost, salsa, 
	 løg, jalapenos, oliven, creme fraiche & guacamole. 

42.	 Nachos	              79,-
	 m. cheddarost, salsa & guacamole.

43.	 Tortillapandekager	              139,-
	 2 stk. fyldte tortillas m. marineret kylling, bønner & salsa. 
	 Gratineret m. cheddarost. Serveres m. salat, creme fraiche, 
	 jalapenos, guacamole & krydderdressing.

44.	 Ekstra brød & smør              	 30,-
45.	 Sprøde pommes m. ketchup & mayo              	 40,-
46. 	 Ekstra dip / avokado / ost  	 8,-
47. 	 Ekstra sauce / tzatziki 	 18,-
48.	 Ekstra laks / kylling 	 35,-

Pastaretter
50.	 Touch of Italy	             119,-
	 m. pasta penne, champignon, 
	 pestoflødesauce & koldrøget laks på toppen. 

51.	 Mexikansk pasta                         	 115,-
	 m. pasta penne, kylling, ananas, tandoori, 
	 salsaflødesauce & salat på toppen.

52.	 Vegetarpasta	 98,-
	 m. pasta penne, grøntsager, 2 forskellige oste & 
	 salsaflødesauce.                
                             
                                                               

Brunch
62.	 Brunch Buffet 	             159,-

63.	 Brunch Buffet 	             179,-
	 Inkl. fri kaffe & juice	

	 Buffeten består af: 
	 Lun leverpostej m. champignon og bacon, scrambled egg, 
	 2 slags brunchpølser, pandekager, laks, 4 slags oste,
	 3 slags pålæg, 3 slags brød, yoghurt m. müsli & frisk frugt.

Børnemenu
Under 12 år

70.	 Brunch Buffet	                                 115,-
	
71.	 Brunch Buffet	                                 135,-
	 Inkl. fri juice

72.	 Burger bøf i sesambolle m. salat, tomat, 
	 agurk & sprøde pommes m. ketchup.	              95,-
	
73.	 Kyllingfilet m. sprøde pommes & bearnaisesauce.            	95,-

	 Hovedretter
80.	 Oksefilet	                                219,-
	 200 gram oksefilet, sauterede grøntsager, dagens salat/ 
	 tzatziki, sprøde pommes & champignonsauce.    

81.	 Oksefilet 	  219,- 
	 200 gram oksefilet, sauterede champignon og bacon,  
	 dagens salat/tzatziki, sprøde pommes & pebersauce. 			
	 	 	            
82.	 Oksemørbrad	             279,-
	 200 gram oksemørbrad, sauterede champignon og bacon, 
	 m. dagens salat/tzatziki, sprøde pommes & Whiskysauce.

83.	 Torskefilet	             229,-
	 200 gram dampet torskefilet m. squash, aubergine,  
	 løg, basilikum, hvidløg & tomatflødesauce. 
	 Serveres med flute & smør. 

84. 	 Ribeye 	 269,-
	 300 gram ribeye, garantimørt m. dagens salat/tzatziki, 
	 sprøde pommes & bearnaisesauce.
	
85. 	 Oksemørbrad 	 249,-
	 200 gram oksemøbrad m. dagens salat/tzatziki,
	 sprøde pommes & rødvinssauce. 

88. 	 Kyllingefilet 	 169,-
	 250 gram kyllingefilet m. dagens salat/tzatziki,
	 sprøde pommes & Whiskysauce.

Desserter
90.	 2 pandekager m. is, akaciehonning, 	 75,-
	 flødeskum & chokolade sauce. 	
      	
91.	 Bananasplit	              75,-
	 m. forskellige is, flødeskum & chokolade sauce. 

92.	 Is cocktail m. forsk. is, flødeskum & chokolade sauce.	 75,-

93.	 Tærte - se kageskab ved baren.	             45,-

94.	 Tærte m. 1 iskugle & flødeskum.	 75,-

95.	 Kakaokage med chokocreme 
	 m. vanilleis & flødeskum	 75,-


